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ANTIPASTI

COPERTO € 2,00

Fantasia del mare* (1-2-4-14) ins. di mare, spada affumicato,
salmone e alici marinate, zuppetta di cozze (potrebbe subire variaz.)

Insalata di mare* (2-4-14)
polipo, seppie, gamberi, cozze

Misto marinato (alici e salmone) (1-4)

Misto affumicato (salmone e spada) (1-4)

Cozze alla marinara (1-4-14) (in bianco)

Zuppa di cozze piccante (1-4-14) (rosse)

Crudo di Parma con bufala (7)

Selezione di salumi con focaccia calda (1)

Caprese di bufala (7)

Bruschette con pomodorini (1)

*POLIPO, SEPPIE, GAMBERI = PESCE SURGELATO

€ 20,00

€ 15,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 9,00

€ 10,00

€ 13,00

€ 12,00

€ 8,50

€ 4,00

ILNOSTRO PROSCIUTTO CRUDO E’ D.O.P. MINIMO 20 mesi DI STAGIONATURA
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Bavette allo scoglio* (1-2-4-14)
cozze, vongole, gamberoni, pomodorini € 15,00
Spaghetti alle vongole (1-2-14) €12,00
Spaghetti all’astice* (1-2-4) per2 a persona € 15,00
Pennette al salmone (1-7-4) € 10,00
Tagliatelle alla boscaiola*” (1-3-7)
porcini, pancetta, pomodoro, panna € 10,00
Gnocchi di patate alla sorrentina” (1-3-7)
. pomodoro, mozzarella € 9,50
Pennette della Cremonese (1) :
M ’] cipolla, olive taggiasche, pomodoro, peperoncino € 9,00
0NN | Risotto alla pescatora (2-4-14) € 15,00
m Risotto zafferano e salsiccia (1-7) € 11,00
Tortelli ricotta e spinaci+(1-3-7) burro e salvia € 9,00
(1) (1] | Tortelli di zucca*+ (1-3-7-8) burro e salvia € 9,00
° PASTA AL GERME DI GRANO
il A PASTA FRESCA DI NOSTRA PRODUZIONE
* PIATTI CON ALCUNI INGREDIENTI SURGELATI
+ TORTELLI FRESCHI SURGELATI
||‘ |
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SECONDI PIATTI
PESCE

Grigliata di pesce?* (2-4-14)

Gamberoni, pesce spada, calamari, filetto di branzino

Filetti di branzino ai ferri (4

Filetti di branzino alle verdure (2)
Olio, aglio, prezzemolo, pomodorini, patate, zucchine, carote

Frittura mista di calamari, triglie e gamberi* (1-2-4-14)
Frittura di calamari* (1-2-14)
Gamberoni ai ferri* (2-2)

Spada ai ferri* (1)

* PRODOTTO SURGELATO

€ 22,00

€ 15,00

€ 19,00

€ 17,00

€ 13,00

€ .16,00

€ 15,00
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SECONDI PIATTI
CARNE

Filetto ai ferri

Filetto al pepe verde (7)
Nodino di vitello ai ferri
Costata ai ferri

Petto di pollo ai ferri
Tagliata con rucola

Entrecote ai ferri

- E PpES

Costoletta alla milanese (1-3)

Scaloppine al vino o limone (1-7)

* PRODOTTO SURGELATO

€ 14,00

€ 16,00

€ 12,00

€ 13,00

€ 8,00

€ 13,00

€ 12,00

€ 13,00

€ 10,00
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CONTORNI

Insalatona della casa (7)
Misticanza, bresaola, scaglie di grana

Caprese di bufala
Caprese
Verdure al vapore

Verdure grigliate
Crocchette di patate (1-3-7)
Patatine fritte* (1)

Insalata mista

Patate al forno

_\MFI * PIATTI PREPARATI CON ALCUNI INGREDIENTI SURGELATI

FORMAGGI

Misto: zola, grana e scamorza affum.

Gorgonzola
Mozzarella

Grana padano
Scamorza alla piastra

Mozzarella di bufala

W)

€ 10,00

€ 8,50

€ 6,50

€ 5,00

€ 5,00

€ 6,00

€ 4,50

€ 4,50

€ 5,00

€ 6,50

€ 3,50

€ 3,50

€ 4,50

€ 6,50

€ 6,50

1]
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SEMIFREDDI BINDI
Tartufo bianco o nero (1-3-5-6-7-8)
Meringata (1-3-5-6-7-8)

Semifreddo torroncino o al caffe
(1-3-5-6-7-8)
DOLCI DELLA CASA

Crema catalana

Sorbetto alpino gelato fior di latte con amaro Braulio
Semifreddo ai frutti di bosco
Semifreddo agli amaretti

Tiramisu

Panna cotta con frutti di bosco, caramello o cioccolato
Mousse al caffé

. Sorbetto al limone

A

Macedonia

"|Macedonia con gelato

@

M
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Ananas

CAFFE’ E DIGESTIVI

Caffe

Caffe corretto

Liquori nazionali

Liquori esteri

Limoncello, mirto, liquierizia,
amaro del capo

Crema di limoncello
i i

€ 5,50

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00 (3-7)

€ 5,00 (1-3-6-7-8)

€ 5,00 (3-7)

€ 5,00 (1-3-7-8)

€ 5,00 (1-3-7-8)
5,00 (7-8)

5,00 (3-7-8)

€
€

€ 5,00 (1-7)
€ 500
€ 6,50 (1-3-7-8)
€

5,00

1,60
2,00

3,00

[ TR . T I ]

3,60

€ 3,00

€ 3,00

)




COPERTO € 2,00

LE NOSTRE PIZZE

I NOSTRI IMPASTI HANNO UNA LIEVITAZIONE
DIALMENO 72 ORE E QUASI A ZERO LIEVITO.

IL NOSTRO FIOR DI LATTE E’100% ITALIANO

PIZZE TRADIZIONALI

Margherita (1-7) € 5,80
Con pomodoro e mozzarella

Marinara (1) € 5,20
Con pomodoro, aglio e origano

Siciliana (1) € 6,50
Con pomodoro, acciughe, capperi, olive nere e origano

Romana (1-7) € 7,20
Con pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe e origano

Napoletana (1-7) € 7,20
Con pomodoro, mozzarella, acciughe e origano

Prosciutto (1-7) € 7,50
Con pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

Prosciutto e funghi (1-7) € 8,50
Con pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi

Capricciosa (1-7) € 8,50
Con pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi e carciofini

Pugliese (1-7) € 6,50
Con pomodoro, mozzarella e cipolle

Occhio di bue 1-7) € 8,50
Con pomodoro, mozzarella, prosciutto, grana e uovo

Boscaiola (1-7) € 10,00
Con pomodoro, mozzarella, porcini, cipolla, e pancetta affumicata
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Delizia 1-3-7) €9,50
Con pomodoro, mozzarella, asparagi, uova, grana e prosciutto

Gigi (1-7) €9,00
Con pomodoro, mozzarella, gorgonzola e salame piccante

Del Re (1-7) €9,00
Con pomodoro, mozz., prosciutto, acciughe, capperi e origano

Grana e cipolle (1-7) €7,00
Con pomodoro, cipolle e grana grattugiato

PlZZE CON FORMAGGI

Al Formaggi (1-7) € 8,50
Con pomodoro, mozzarella, grana, zola e provolone

Zola e noci (1-7-8) € 8,50
Con pomodoro, mozzarella, gorgonzola, noci

Ezio (1-7) € 8,00
Con pomodoro, scamorza affumicata e rucola

Gorgonzola (1-7) €7,00
Con pomodoro, mozzarella, gorgonzola

Bufalina (1-7) € 8,50
Con pomodoro e mozzarella di bufala




PlZZE CON SALUMI

Cremonese (1-7)
Con pomodoro, mozzarella, provolone, speck

Alla salsiccia (1-7)
Con pomodoro, mozzarella e salsiccia

Tirolese (1-7)
Con pomodoro, mozzarella,speck e brie

Diavola (1-7)
Con pomodoro, mozzarella e salame piccante

Wurstel (1-7)
Con pomodoro, mozzarella, wurstel

[0 (0

q Rustica (1-7)
“L_I "l Con pomodoro, mozzarella, scaglie di grana, bresaola e rucola

Patate e salsiccia (1-7)
Con pomodoro, mozzarella, salsiccia e patate fritte

Panna e speck (1-7)
Con pomodoro, mozzarella, speck e panna

Wurstel e patatine (1-7)
Con pomodoro, mozzarella, wurstel e patatine fritte

Buongustaio (1-7)
Con pomodoro, mozzarella, crema di tartufo, porcini e crudo

€ 8,20

€ 7,50

€ 8,20

€ 8,00

€ 7,50

€ 10,00

€ 9,50

€ 9,00

€ 9,50

€ 12,50
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PIZZE CON VERDURE

Mediterranea (1-7)

Con pomodoro, verdure lesse/grigliate, scamorza affum. e grana

Alle melanzane grigliate (1-7)
Con pomodoro, mozzarella, melanzane grigliate

Alla rucola 1-7)
Con pomodoro, mozzarella, rucola

Porcina (1-7)
Con pomodoro, mozzarella e funghi porcini

Ai funghi (1-7)

Con pomodoro, mozzarella e funghi

Spinaci e ricotta (1-7)
Con pomodoro, mozzarella, spinaci e ricotta

Ortolana (1-7)
Con pomodoro, mozzarella, verdure lesse/grigliate e grana

Alle zucchine grigliate (1-7)
Con pomodoro, mozzarella e zucchine grigliate

Messicana (1-7)

€ 9,50
€ 7,50
€ 7,20
€ 9,50
€ 7,20
€ 8,80
€ 9,50
€ 7,50

€ 9,50

Con pomod., mozz.,peperoni, cipolle, fagioli messicani e peperoncino

Parmigiana (1-7)

Con pomodoro, bufala, melanzane grigliate, grana e basilico

€ 10,00
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PlZZE CON PESCE

Mare e monti (1-4-7)
Con pomodoro, mozzarella, funghi e tonno

Gamberetti e rucola (1-2-2-7)
Con pomodoro, mozzarella, gamberetti e rucola

Frutti di mare (1-2-4-14)
Con pomodoro, frutti di mare, origano

Al salmone (1-2-7)
Con pomodoro, mozzarella e salmone

Reale (1-2-4-14)
Con pomodoro, frutti di mare, salmone

Tonno e cipolle (1-4-7)
Con pomodoro, mozzarella, tonno e cipolle

Isolana (1-2-7)

Con pomodoro, mozzarella, melanzane, tonno e capperi

€ 9,50

€ 9,50

€ 13,00

€ 9,50
€ 14,00
€ 8,50

€ 11,50
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PlZZE BIANCHE

Luisa (1-7) € 8,50
Bianca con bufala, pomodoro fresco e origano

Crema di carciofi (1-7 possibilita tracce di 3-4-8-9) € 9,50
Bianca con mozzarella, crema di carciofi e speck

Alle pere (1-7) € 8,50
Bianca con mozzarella, pere e scaglie di grana

Pesto (1-3-7-8) € 8,50
Bianca con mozzarella, patate lesse e pesto

Raff (1-7) € 10,00
Bianca con bufala, porcini, olive, origano, pomod. fresco in cottura

Affumicata bianca (1-4-7) € 12,50
Bianca con bufala, salmone affumicato e spada affumicato

Al radicchio (1-7) € 9,50
Bianca con mozzarella, radicchio, pancetta affumicata

Friarielli e salsiccia (1-7) € 10,50
Bianca con mozzarella, salsiccia e cime di rapa

Gustosa (1-7) € 10,00
Bianca con mozz., prosc. cotto, patate lesse, rosmarino e pan gratt.

Crudaiola integrale (1-4-7) € 13,00
Dopo la cottura: salmone, bufala, rucola, pomodorini

Con asparagi integrale (1-4-7) € 12,00
Mozzarella, panna, asparagi, salmone




PIZZE IMBOTTITE

Calzone alla napoletana (1-7) € 8,00
Con pomodoro sopra, mozzarella e prosciutto

Calzone farcito (1-7) € 9,00
Con pomodoro sopra, mozz., prosciutto, funghi e carciofini

Calzone ai formaggi (1-7) € 9,50
Con pomodoro sopra, mozz., brie, provolone, grana e zola

Panciotto alla siciliana (1-4-7) € 8,50
Con pomodoro sopra, mozz., capperi, acciughe, origano, olive nere

Calzone alla ricotta (1-7) € 10,00
Con pomodoro sopra, mozzarella, ricotta e salamino piccante

Calzone al radicchio (1-7) € 10,00

Con pomodoro sopra, mozzarella, radicchio, pancetta affum.,
curcuma e pepe nero

P1ZZE CON DOPPIA PASTA

Con l'aggiunta di € 2,60 potrete gustare qualsiasi pizza con
doppia pasta.

Aggiunta di:

Bufala € 2,60

Doppia mozzarella € 1,60
Crudo € 2,30

Altro € 1,30

Bresaola € 2,30

Porcini € 2,00




VINI DELLA CASA

1 litro € 11,00
1 litro €5,50
Y4 litro € 2,80

Bianco frizzante “Rustico di cantina” piemonte
Rosso fermo “Montepulciano d’Abruzzo”

BEVANDE

Birra senza glutine € 3,80
Birra chiara alla spina

Media € 5,00
Piccola € 3,40
Birra in bottiglia (cl. 33) € 3,80
Beck’s, Ceres, Moretti rossa

Paulaner (cl. 50) € 4,50
Birra in bottiglia analcolica € 3,50

Moretti zero

Bibite in lattina € 2,80
Coca-cola, Fanta, Aranciata amara, Sprite, Chinotto,
Acqua brillante, The alla pesca o limone

Acqua naturale/gassata

1 litro € 2,50
% litro € 1,70
Succhi di frutta € 2,80

Derby alla pesca

I |¢ |




| NOSTRI VINI
BIANCHI

VINI BIANCHI FRIZZANTI

MALVASIA DOLCE colli piacentini € 12,00

MALVASIA SECCA colli piacentini €12,50
ORTRUGO caolli piacentini € 14,00
PINOT NERO “GIORGI” oltrepo pavese € 13,00

PROSECCO di VALDOBBIADENE veneto € 18,00
RECIOTO di GAMBELLARA (dolce) € 15,00

}@E VINI BIANCHI FERMI

nm COSTA D'AMALFI TRAMONTI campania € 16,00
@m 1, COSTA D'AMALFI TRAMONTI campania € 9,20
— | GRECO di TUFO"Mastroberardino’campania € 18,50

0m GEWURZ TRAMINER alto adige € 19,00
PINOT GRIGIO “S. Margherita” trentino € 13,00

! LUGANA lombardia € 16,00
MULLER THURGAU trentino € 14,50

|



| NOSTRI VINI
ROSSI

VINI ROSSI FRIZZANTI

GUTTURNIO FRIZZANTE colli piacentini € 11,00
LAMBRUSCO emiliano € 10,00
BONARDA DOLCE colli piacentini € 11,00
SANGUE di GIUDA DOLCEoltrepo pavese € 13,00

VINI ROSSI FERMI

BARBERA piemonte € 10,00
GUTTURNIO FERMO colii piacentini €12,00
NERO D’AVOLA sicilia € 16,50
DOLCETTO D’ALBA piemonte € 14,50
CHIANTI toscana € 14,50

COSTA D'AMALFI TRAMONTI campania € 18,00
2 COSTA D’AMALFI TRAMONTI campania € 10,00
TEROLDEGO ROTALIANO trentino €17,30

o~ I
N |
A I



